NA NAVSTEVE

Ze 0
Wsko o

,Nikam jinam mé to nikdy moc netahlo. Tim, Ze jsem tady
vyrostla, tak mi pfiSlo automatické, Ze tu ziistanu. A navic jsem
citila, Ze mam touhu nase rodinné ekologické hospodarstvi po-
sunout nékam dal,“ fik4 Veronika Kropackova, mlada farmarka
z Nelepce nedaleko Tisnova. Doma éasto hovorili o tom, Ze by
bylo nejlepsi zpracovavat mléko pfimo na farmé a vyrabét a pro-
prodavat mlékarné. Tim ,nékam dal“ se tak nakonec stala fa-
remni mlékarna, kterou Veronika Kropackova uvedla v provoz
na jare 2019.

Kromé cCerstvé nadojeného mléka si zdkaznik muze ve dvo-
fe zakoupit Cerstvé syry pfirodni i riizné ochucené. S vyrobou
zaCinaji v mlékarmé vzdy v pondé€li tak, aby byla kazdy tyden
nachystana Cerstva varka mlécnych produkti. ,Dale napiiklad
vyrabime syr na grilovani, jogurty, jogurtové napoje, kefiry, tva-
roh a tvarohové dezerty. Délame toho uz docela dost a snazime
se nabidku obménovat tak, aby byla pro nakupujici zajimava.“
Do standardni nabidky se nyni zacinaji propracovavat i tvrdé
zrajici syry. Netradiéni specialitou jsou syrové dorty a tacy,
pfi jejichz pripraveé je farmarka hodné kreativni. ,NasSe Cerstvé
syry, jogurtovy napoj, syr na grilovani a tvarohovy dezert s co-
koladou ziskaly ocenéni Brnénsko originalni produkt.”

Historie farmy saha az do roku 1648, kdy se v Nelep€i usadil
prvni Kropacek a zalozil zde se svoji manzelkou malou rodinnou
farmu, kterd se postupem ¢asu rozriistala. Jejich potomci dnes
hospodari na 80 hektarech pudy, z toho zhruba polovinu tvori
trvalé travni porosty a druhou polovinu orna piida. Na té péstuji
jeCmen, oves, Zito, jetel, brambory a také horcici, kterou zpat-
ky zaoravaji do ptidy jako organické hnojivo. ,S ekologickym
zemédélstvim zacinal déda, kdyz mu vratili pozemky. Byl mezi
prvnimi tfemi ekologicky hospodaficimi farmami v Cesku. To,
zZe jsme ekologicka farma, spociva v tom, Ze na polich nepouzi-
vame zadnd priimyslova hnojiva ani zadné pfipravky na ochranu
rostlin. Bereme v tivahu pfirozené schopnosti rostlin odolavat
Skiidciim. Tomu prizpiisobujeme osevni postupy,“ vysvétluje ma-
jitelka ekofarmy s tim, Ze pole hnoji pouze hnojem a moctivkou.

Ve faremni miékarné vyrabi Cerstvé prirodni i ochucené syry. Do na-
bidky se dostavaji i tvrdé syry.
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Majitelka Ekofarmy Nelepec Veronika Kropackova.

Co se tyka zivoCiSné vyroby, v chlévé maji ceské straceny.
,Chovame dojnice plemene Cesky strakaty skot, coz je tra-
di¢ni Ceské plemeno. Ma hodné kvalitni mléko, jeho tucnost
je vétsinou 4,5 procenta, nékdy i vice. Mame uzavieny obrat,
coz znamend, ze vsechny nové kusy si vychovavame od telete
sami. Nenakupujeme venku.“ Telata bykil pak prodavaji s bio
certifikatem po odstavu svym odbérateliim na vykrm. Stado mo-
mentalné ¢itad 50 kust. ,Tim, Ze nechavame telata s matkami
do odstavu, prijdeme sice o ¢ast mléka, ale i tak denné nadojime
zhruba 350 litrii,“ konstatuje Kropackova.

Na chodu ekofarmy se podili jen rodina, na zné a sezénni
prace vypomahaji brigadnici. Kazdy ¢len Kropackovych tak ma
své tkoly. Zacinaji kolem Sesté rano, kdy je tfeba vykydat hnij
a uklidit ve chlévé. Nasledné prijde na fadu dojeni, které trva
jeden a pil hodiny. ,Po dojeni se nastele kravam cerstva sla-
ma na leZeni. Zatimco tata vyhrnuje hnilj a dvakrat denné krmi
dobytek, mama doji. A ja uz mezitim vétSinou pasteruji mléko
na mlékarné a jedu ve vyrobé. Plus v sezoné samozrejmeé prace
na polich, do kterych se zapojuje uz i milj mladsi bratr.“

Pokud tedy na farmé zrovna nikoho nepotkate, miiZete si
u Kropackovych nakoupit sami. V mlékarné je umisténa samo-
obsluzna lednice, ktera je oteviena od 8 do 18 hodin. Cast svych
vyrobkl téz zavazi do TiSnova nebo Brna.

,V budoucnu bych rada zbudovala zrarnu na tvrdé syry, abych
mohla vyrabét syry, které zraji i rok. Tak to bych rada. Také
premyslim o otevieni malého samoobsluzného obchfidku s re-
gionalnimi vyrobky od farmari z okoli,“ nastinila své plany Ve-
ronika Kropackova. o
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