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,Rezni¢ina neni prace na osm hodin.
Clovék ji musi opravdu dat prvni posled-
ni, vikendy, v noci tady byt. Kdyz chci mit
rano v osm hodin na prodejnach Cerstvé
zboZi — tfeba jitrnice a jelita, tak je to
o tom, ze jde Sest lidi o ptilnoci do prace,”
tika Josef Juza, ktery v Breziné u TiSno-
va rozviji jednu z nejstarsich Zivnost{ vii-
bec. Jedinou prekazkou pro néj je, Ze den
m4 pouze 24 hodin.

Reznickd profese se u Jiizovych dédi uz
po tii generace. Prvni Jiza se feznikem
vyucil v roce 1950, druhy o pétadvacet
let pozdéji. Vlastni podnik si vSak otevie-
li teprve v roce 2016. ,Kdyz jsem se vy-
ucil feznikem, tak jsem rovnou z uénaku
odjel se tremi spoluzaky do Anglie na rok
na zkuSenou. Jednalo se hlavné o kosténi
veprovych piilek a casti veprovych tél,*
zavzpominal na naro¢né Ctrnactihodino-
vé Sichty na britskych ostrovech rodak
z MarSova na Brnénsku.

S vlastnim podnikanim zacinal ve sta-
ré stodole sam, pozdéji se k nému pfipojil
otec a tchan, oba vyuceni a zkuSeni fez-
nici, a dnes uz v provozu pracuje rezni-
kil pét. Jak sam tika, potrpi si na to, aby
chlapi byli opravdu vyuceni, znali femes-
la a méli k nému vztah. ,Protoze reznici-
na je tézkd manudlni prace, a musi tam
byt to srdicko. Pokud ¢lovéka nebavi, tak
od nf utece.”

Mezi prvni vyrobky Reznictvi a uzenét-
stvi Jiiza patfilo uzené maso a Skvarky;
v soucasné dobé se sortiment rozrostl
na vice nez devadesat. ,VSechno, co pro-
davame v naSich obchodech, vyrabime
sami. Tedy kromé hot¢ice a peciva, to neu-
mime. Nemam rad, kdyz nékdo prekupuje
a prodava dal. To uz nevim, co prodavam.”

O tom, Ze jde v podnikani spravnym
smérem, vypovida celd fada ocenéni.
Ochrannou znamku Regiondlni potravina,
Zlata chut jizni Moravy nesou gothajsky
salam a tlacenka, oznaCeni Brnénsko ori-
ginalni produkt zase maso uzené horkym
koufem v Kklasickych zdénych udirnach.
V roce 2021 se stal Josef Jiiza Zivnostni-
kem roku Jihomoravského kraje. ,Za kaz-
dou cenu jsme moc radi a t€Sime se z ni.
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Josef Jiza pri bourani masa.

Ze jsem se loni stal Zivnostnikem roku, mé
hodné prekvapilo. Na Brnénsku je obrov-
ska konkurence, ziji zde desitky a desitky
Sikovnych drobnych podnikatelt, a vybrali
nas. Diky tomu se ndm dostalo medialni
podpory; stane se, ze k nam do Feznictvi
prijede nékdo hodné zdaleka, Ze si schval-
né udélal vylet. Stavi se, nakoupi, ochutna
aja mam dobry pocit z toho, Ze tu FezniCinu
délame skutecné dobre.”

Veskeré zbozi vyrabi podle norem ze
sedmdesatych let, na které neda dopus-

Vyrobky Reznictvi a uzenarstvi Jiza.

MIT PORAD TO MALE DOBRE REZNICTVi
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tit. ,Tehdy, kdyz jste si koupili napiiklad
gothaj v Praze, Bmé ¢&i v Ostravé, tak
musel obsahovat urcitd procenta urcitych
mas. VSude tak chutnal podobné, nebo az
skoro stejn€é. Dnes uz tyto normy nejsou,
byly zruSeny. Coz je $koda. Do masnych
vyrobkil preci patii maso, ne nahrazky,"
tvrdi venkovsky feznik.

Maso a produkty z néj prodava
ve trech vlastnich kamennych prodej-
nach (Bfezina, Tisnov, nové i Cebin,
kde dfive staval pojizdny stanek, pozn.
autora), které nékolikrat denné zavazi
Cerstvym zbozim. ,Kdyz v deset hodin
vytdhneme $pekacky, tak o ptil jedendcté
jsou na obchodé. Nic nevakuujeme, nic
neskladujeme, prosté délame cerstvou
vyrobu. KdyZ néco neni, tak se to musi
dodélat. Zakaznik, ktery to chape, si rad
pocka. Neni v patek $pekacek, tak bude
v sobotu, ale bude tiplné Cerstvy,“ pozna-
menal jeSté Jiza s tim, Ze své vyrobky
nedodavaji do zZadného z retézcii. To neni
cesta, kterou se chtéji ubirat. ,Pronas je
dulezity kontakt se zakaznikem. Moci si
s nim promluvit a ziskat okamZitou ode-
zvu na ten ¢i onen vyrobek. Kazdy tyden
znovu a znovu.

Dalsi rozvoj vidi podle svych slov v mo-
dernizaci strojii. A cil? Neriist do vysek,
ale mit porad to malé dobré feznictvi. =
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